
 esperienza e fantasia nella ristorazione 

Dott. Roberto Aggujaro - Responsabile Qualità Area Nord Ovest 
 
La filiera alimentare nel legame fresco caldo: » ricevimento derrate » stoccaggio     
» preparazione » confezionamento » ricevimento » controllo e gestione nei terminali sco-
lastici » flussi e modalità di gestione dei punti critici.venerdì 

22.04.22

Dott. Vittorio Porretta Nutrizionista - Responsabile Servizio dietetico 
 
Il fabbisogno energetico dei bambini: linee guida di riferimento nazionali e regionali 
sull'alimentazione scolastica, piani elaborazione delle diete (sanitarie, etniche, 
etico- religiose).

Sig. Vincenzo Torrielli - Direttore d'Impianto Centro Cottura 
 
La cucina: manipolazione delle derrate, metodologie di preparazioni e cotture, tempi-
stiche, scelta delle derrate, elaborazione dei menù in collaborazione con i servizi die-
tetici, gestione del centro di produzione, degustazione sensoriale olio evo e cioccolato.

Incontri 
Formativi 

lunedì 
11.04.22

giovedì 
28.04.22

Gli incontri si terranno alle ore 
17.00, presso la Scuola Primaria 
Anna Frank. 
Via Giuseppe Cecchin n. 16 - Asti 


